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PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA
Swigteczny pasztet z grzybami z sosem cumberland 25 z} Pstrag w galarecie z sosem na zimno 28 zt
Sledzik w oleu lub Smietanie 2I zt Pasztet z krolika z marynatami i sosem cumberland 25 zt
Ryba po grecku z warzywami 23 zt Galaretki “Galart” wieprzowy 10 zt
Miesa pieczone schab boczek, teriny IOOg -9 zt Tradycyjna satatka jarzynowa firmowa, wioska 43 zt
ZUPA ZUPA
Zupa grzybowa z tazankami 25 zt Barszcz czerwony z uszkami z grzybow 21 zt
Krem z pomidorow i pieczonej papryki 18 zt Barszcz czerwony z krokietem 21 zt
DANIE GLOWNE DANIE GLOWNE
POIQdW_iCZki firObiOWG W sosie ziolowo serowym, Dorsz w ziotach ziemniak kiszona kapusta 45 z}
purre ziemniaczane z chrzanem, brukselkq‘39’z¥ ~ Stek z tososia na lisciach szpinaku z czastkami ziemniaka 55 zt
Poledwiczka wieprzowa w boczku z grzybami lesnymi, Pierozki z serem i ziemniakami “ruskie’ 27 zt

kluski Slaskie bukiet surowek 45 zt
krokiety z serem i pieczarkami 10 zt
Karp wigilijny z ziemniaki i kapusta zasmazana 36 z

Pierozki z kapusta i grzybami 30 zt

DESER DESER
Strudel jabtkowy z rodzynkami z sosem waniliowym 20 zt Swiateczny piernik korzenny
Cruszka gotowana w czerwonym winie ze sliwkowym nadzieniem 16 zt
z gozdzikami z kruszong beza 18 zt Jabtko pieczone z roza i gatka lodu 20 zt
Sernik w polewie czekoladowej 16 zt Mus z pieczonych jabtek szarej renety
Kompot wigilijny z suszu 8 zt z mascarpone 20 zi

Prezentowane menu s jedynie propozycja.

Istnieje mozliwos¢ modyfikacji oraz dopasowania pod Panstwa oczekiwania.
o T




Safatka jarzynowa 1 kg 43 zt
Sledz w oleju z cebulka 1 kg 43 zt
Sledz z jabtkiem i cebulka w $mietanie 1 kg 46 zt
Ryba po grecku (mintaj) I kg 60 zt
Plastry wedzonego tososia w serku i limonce | porcja 22 zi
Karp w galarecie | porcja 32 zt
Pstrag w galarecie | porcja 28 zi
Tatar z tososia i halibuta 1 porcja 24 zi
Pasztet z borowikami | kg 46 zt
Zimne nozki wieprzowe (galaretka wieprzowa) 1 porcja 8 zt
Galaretka drobiowa | porcja 8 zt
Galantyna drobiowa rolada | kg 63 zt
Schab pieczony w majeranku rolada | kg 78 zi

ZUPY

Barszcz czerwony 1 litr 22 zi
Grzybowa z makaronem 1 litr 42 zt
Zur grzybowy 1 litr 36 zt
Zupa rybna z kluseczkami i rodzynkami 1 litr 34 zi

DODATKI DO ZUP:

Pasztecik z miesem 1 szt. 10 zt
Krokiet z kapusta i grzybami | szt. 8 zt

PIEROGI

Uszka wigilijne z grzybow suszonych 1kg 72 zt
Pierogi z migsem 1 kg 48 zt
Pierogi z kapusta i grzybami 1 kg 46 zt

DANIA GLOWNE

Kapusta postna z grzybami 1kg 30 zt
Karp wigilijny smazony | porcja 24 zi
Kaczka pieczona z farszem z szarej renety 1 kg 72 zt
Ges w calosci pieczona z jabtkami cena wg wagi 1kg 132 zt
Kotlet de volaille wypetniony mastem i pietruszka 1 porcja 21 zt
Zraz wotowy zawijany w sosie pieczeniowym | porcja 26 zt

CIASTA

Baba piaskowa lukrowana lub w polewie czekoladowej | szt. 60 zt
Piernik z bakaliami i owocami kandyzowanymi | forma 105 zi
Sernik z brzoskwiniami i pianka bezowa | blacha 150 zi
Makowiec lukrowany na ciescie babkowym 1 blacha 120 z}
Szarlotka na ciescie kruchym [ blacha 110 zt

Zaméwienia przyjmujemy osobiscie lub pod numerem telefonu: +48 71 335 29 O6. Warunkiem ddkonania zamowienia jest wptata zaligzki w wysokosci 40% wartosci
zamOwienia gotowka, karta platnicza lub przelewem na konto bankowe hotelu

nurmer 22 2030 0045 1110 OOO0O0 OOB5 4050 z dopiskiem|,catering Wigilia 2023” do dnia 19 |grudnia 2023
rosimy| o podanie Imienia i Nazwiska osoby dokonujadej zamowienia.Odbior|zamowienia dnia 22.XII (przez caty dzien)




